
Martedì 31 dicembre

 GRAN CENONE DI

CAPODANNO

 CON INTRATTENIMENTO MUSICALE

E FUOCHI D’ARTIFICIO



APERITIVO DI BENVENUTO AL TAVOLO

con  calice di Prosecco Brut Norah’s accompagnato

da pralina di baccalà e maionese all’arancio, pralina di

ricotta, radicchio di Treviso e salsiccia su crema di noci,

crocchetta di cavolfiore con crema di porro alla

curcuma

ANTIPASTI

Petto di oca affumicato su insalatina di radicchio, noci

e uvetta e mousse di fois gras

Guazzetto di baccala in olio cottura, patata

schiacciata alla menta e chips di pane all'aglio orsino.

PRIMI 

Risotto con crema di lenticchie rosse, scampi, panna

acida e crumble al finocchietto selvatico

Pappardella ripiena di brasato di quaglia su vellutata di

patate allo zafferano e fonduta di tartufo del Grappa

SECONDO

Filetto di manzo con demiglace alle castagne,

caponata di verdure invernali.

Sorbetto al bitter pompelmo

DESSERT

Bavarese al cioccolato fondente con cuore al caffè e

rum, crumble all’arancia e chantilly alla vaniglia

Comprensivo di acqua, vini in abbinamento e caffè

€85,00 



MENU BAMBINI

APERITIVO DI BENVENUTO AL TAVOLO

con polpettina di stracotto in salsa di pomodoro

ANTIPASTO

Prosciutto cotto alla brace e grissino casereccio

PRIMO

Lasagne al ragù della casa

SORBETTO AL LIMONE ANALCOLICO

SECONDO

Hamburger di manzo con pane casereccio

accompagnato da patate fritte con la buccia

DESSERT

Tortino al cioccolato con gelato al fior di latte

Menu comprensivo di bevande 28€



SORBETTO AL LIMONE ANALCOLICO

SECONDO

Hamburger di manzo con pane casereccio accompagnato da

patate fritte con la buccia

DESSERT

Tortino al cioccolato con gelato al fior di latte

Menu comprensivo di bevande 28€

PRIMO

Lasagne al ragù della casa

Menu di Capodanno
bambini
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